
Cake Citron et Pavot 

Ingrédients :  

3 yaourts au citron 

210 gr de Farine 

180 gr de sucre 

5 cuillères à soupe d’huile neutre 

1 sachet de levure chimique 

1 sachet de sucre vanillé 

½ jus de citron vert 

1 cuillère à soupe de graines de pavot 

1 cuillère à café d’extrait de vanille 

Préparation :  

Préchauffer le four à 180 degrés 

Mélanger l’ensemble des ingrédients sauf les graines de pavot et le sucre vanillé, puis rajouter les 

graines de pavot. 

Enfourner, au bout de 15 minutes entailler sur toute la longueur, saupoudrer de sucre vanillé puis 

poursuivre la cuisson 40 minutes. 

 


